
2025 – Menu de Septembre 

 Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

01/09 au 
05/09 

Melon 
Cheeseburger / Frite bio 

Glace vanille bio 

Concombre bio* 
Poulet LB au curry / Riz bio 

Fraise au sucre 

Salade pépinette bio 
Lentille cuisinée bio/ 

Chipolatas bio* 

Fromage blanc 

Pastèque 
Pâte bio façon bolo au seitan 

bio 
Fromage brebis 

08/09 au 
12/09 

Salade composée bio* 
Axoa de veau bio* / Pomme 

vapeur 

Yaourt Aro   

Carotte râpée bio * 
Poisson frais MSC / Pâte 

complète bio 

Compote pomme bio * 

Tomate 
Boule bœuf  bio* / Carotte 

bio* 
Gâteau chocolat maison 

Melon 
Pizza 3 fromages maison/ 

Salade bio* 

Banane 

15/09 au 
19/09 

Salade cœur de blé HVE 
Omelette bio / Poêlée 

légumes bio 
Crème chocolat bio* 

Tomate ananas 
Rôti de porc bio* / Purée 

Nectarine 

Concombre 
Sauté de veau / Semoule 
complète bio aux épices 

Fromage vache 

Taboulé 
Filet meunière MSC / Gratin 

de courgette bio* 

Yaourt sucré 

22/09 au 
26/09 

Salade composée 
Saucisse porc bio* / Pâte 
complète bio / Piperade 

Raisin 

Betterave rouge 
Croustillant Fromager bio / 

Petits pois cuisinés bio 
Mousse chocolat bio 

Carotte râpée bio* 
Escalope de dinde / 
Pomme rissolée bio 

Tarte aux pommes bio * 
maison 

Jambon blanc 
Poisson frais MSC / Riz bio 

aux petits légumes bio * 

Fromage mixte 
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